Carte des Consommations avec alcool

Vin ROUGE / RED WINES

50/50 Louis Cheze Rouge (75cl)

Cotes du Rhéne Syrah - Jaboulet - Secret de Famille (75cl)
Crozes-Hermitage - Gilles Robin - cuvée PAPILLON (50cl)
Cotes du Rhoéne BIO - Jaboulet - Parallele 45 (37,5cl)

Vin ROSE / ROSE WINE

Coteaux d'Aix - Cellier de Lancon (75cl)
Coteaux de Lancon - Clef de Sol (75cl)
Cote de Provence - Chateau Ste Marguerite (50cl)

Vin BLANC / WHITE WINE

50/50 Louis Cheze Blanc (75cl)

Galets de mon coeur blanc (75cl)

Condrieu, Cuvée Breze

Dames Blanches du Sud - Grignan-les-Adhémar (50cl)
St Joseph blanc - Ro-Rée - Louis .Cheze (37,5cl)

Vin au verre / Wine by the glass

BIERE / Local BEER

Biére artisanale locale (75cl)
Biéere artisanale locale (33cl)

ALCOOLS / ALCOHOLIC DRINKS

Pastis (2,5cl)

Rhum / Rum by the glass (3 cl)

Rhum Arrangé / Fruit and spice Flavored rum ( 3 cl )
Cocktail / Cocktail of the Day (8 cl)

Chartreuse

Vodka Sky Roc (3 cl)

Whisky Baby (3 cl)

Digestif Menthe ou Get 27

Armagnac ou Cognac (3 cl)
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Carte des Consommations sans alcool

& Restauration

SOFTS & EAUX MINERALES / SOFT DRINKS & MINERAL WATERS

Perrier / San Pelegrino (bouteille 11) - Sparkling water
Perrier / San Pelegrino ( au verre )

Perrier / San Pelegrino ( 50cl )

Perrier (33 cl)

Sirop (au Verre ) / Syrup by the glass

Jus de Fruit (25cl) / Fruit Juice

Soda (33 cl)

Ice Tea (33 cl)

BOISSONS CHAUDES / WARM BEVERAGES

Café / Coffee

Café Lait / Coffe Latte
Cappuccino
Thé/Tea

Tisane / Herb Tea

Restauration

PETITS DEJEUNER / BREAKFAST

Sur le pouce / On the Go

Gourmand / Home made preserves

Energie / gourmet buffet breakfast

Enfant (10 ans) / Breakfast for children aged up to 10
Brunch (sur réservation) / Brunch (need to book)

PETITE RESTAURATION & DINERS / EVENING MEALS & CATERING

Plat du Jour / Main course only
Formule 2 plats / 2 courses

Entrée, plat, dessert / 3 courses
Ardoise fromages / Cheese Plate
Ardoise charcuterie / delicatessen plate
Ardoise mixte / mixed plate

COLLATION - PETIT COMPLEMENT / GRAB ON THE GO
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Location SALLE de REUNION, devis sur demande



Carte des Consommations

VINS TTC
ROUGE /

RED WINES

50/50 Louis Cheze Rouge (75cl) 28
Crozes-Hermitage - Gilles Robin - cuvée PAPILLON (50cl) 22
Cotes du Rhone BIO - Jaboulet - Parallele 45 (37,5cl) 16
ROSE /

ROSE WINE

Coteaux d'Aix - Cellier de Langon (75cl) 22
Coteaux de Langon - Clef de Sol (75cl) 25
Cote de Provence - Chateau Ste Marguerite (50cl) 20
BLANC /

WHITE WINE

50/50 Louis Cheze Blanc (75cl) 28
Galets de mon coeur blanc (75cl) 28
Dames Blanches du Sud - Grignan-les-Adhémar (50cl) 22
St Joseph blanc - Ro-Rée - Louis .Cheze (37,5cl) 22
Vin au verre / Wine by the glass 8

SOFTS & EAUX MINERALES /
SOFT DRINKS & MINERAL WATERS

Perrier / San Pelegrino (bouteille 1l) - Sparkling water 8
Perrier / San Pelegrino ( au verre ) 2.5
Perrier / San Pelegrino ( 50cl ) 5
Perrier (33 cl) 5
Sirop ( au Verre ) / Syrup by the glass 35
Jus de Fruit (25cl) / Fruit Juice 5
Soda (33 cl) 5
Ice Tea (33 cl) 5

BOISSONS CHAUDES /
WARM BEVERAGES

Café / Coffee 1.5



Café Lait / Coffe Latte
Cappuccino

Thé / Tea

Tisane / Herb Tea

PETITS DEJEUNER /
BREAKFAST

Sur le pouce / On the Go

Gourmand / Home made preserves

Energie / gourmet buffet breakfast

Enfant (10 ans) / Breakfast for children aged up to 10
Brunch (sur réservation) / Brunch (need to book)

DINERS /
EVENING MEALS

Plat du Jour / Main course only
Formule 2 plats / 2 courses
Entrée, plat, dessert / 3 courses

COLLATION - PETIT COMPLEMENT / GRAB

ON THE GO

ALCOOLS /
ALCOHOLIC DRINKS

Pastis

Rhum / Rum by the glass

Rhum Arrangé / Fruit and spice Flavored rum
Cocktail / Cocktail of the Day

Chartreuse

Vodka Sky Roc

Whisky (4 cl)
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